
 

  

 (RFPدرخواست پیشنهاده )

اک  ،بخش  محور نان با هدف الهام مسأله   ملی  داد یرو  نان سالم،    د یتول  یدانش و فناور   یگذار اشتر

پو گفت چالش   د یتول  ندهیآ  امونت  وگو  و حل  نان  برگزار می  یهاو مصرف  بدگردد موجود   نی. 

در    شود کنندگان دعوت میو مصرف  ان یمنظور از متخصصان، صنعتگران، پژوهشگران، دانشگاه

شده  مسائل مطرح   نهیخود را در زم  ی شنهادیپ  یهاطرح   داد،یرو   نیبه حضور در ا  لیماصورت ت

 . ند ی ارسال نما خانهت  به دب (RFP)  شنهادهیدر قالب درخواست پ

 051- 35425367 رویداد: تلفن دبیرخانه  

   rifst.ac.irbreadevent@: جهت ارسال پیشنهادهدبیرخانه رویداد ایمیل   

سسه پژوهشی علوم و صنایع غذایی،  ؤ، م قوچان -مشهدبزرگراه  12مشهد، کیلومتر آدرس دبیرخانه رویداد:  

 مرکز نوآوری و فناوری غذاهای خاص

د ملی  محور نانمسأله دومین رویدا  

mailto:itcsf@rifst.ac.ir
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 (RFPدرخــواســـت پیشــنهاده ) 
 

  

RFP #2 

 عنوان نیازمندی: 

 و سهولت مصرف تیفیحفظ ک  ،یماندگار شینان با هدف افزا یبرا داری نوآورانه و پا  یهایبندبسته 

 شرح مسئله: 

بندی مناسب و استاندارد است تا علاوه بر حفظ کیفیت و طراوت، ماندگاری  خانوار، نیازمند بستهعنوان یکی از اقلام اصلی در سبد غذایی  نان به

تواند موجب فساد سریع، کاهش کیفیت در اثر  بندی نامناسب میتر شود. بستهتر و جذابآن افزایش یابد و تجربه مصرف برای مشتریان ساده

های عملکردی های نوین و خلاقانه با ویژگیبندیتماس با رطوبت، هوا و نور، کاهش جذابیت بصری و دشواری در استفاده گردد. در مقابل، بسته

های  بندیبر این اساس، نیاز به طراحی و تولید بسته  . کنندمناسب، علاوه بر افزایش عمر مفید نان، نقش مهمی در بازاریابی و جذب مشتریان ایفا می

های زیر باشند: خاصیت ضدباکتری و ضدکپک برای جلوگیری از فساد زودرس؛ نفوذپذیری  ارای ویژگیشود که دنوآورانه برای نان مطرح می

شده نسبت به بخار آب و اکسیژن برای حفظ طراوت؛ خصوصیات مکانیکی مناسب مانند استحکام کششی و مقاومت به پارگی؛ استفاده از  کنترل 

بندی برای حفظ زیست؛ طراحی چندلایه برای محافظت بیشتر و افزایش ماندگاری؛ قابلیت تنفس بستهپذیر و سازگار با محیطتخریب مواد زیست

این    .پذیری در بازارنواز برای افزایش رقابتبازشو برای سهولت مصرف؛ و طراحی جذاب و چشمشونده و آسانهای قفلبندیکیفیت نان تازه؛ بسته

رود راهکارهای پیشنهادی شود و انتظار میری، جذابیت بصری و سهولت استفاده از نان مطرح میاعلام نیاز با هدف ارتقای کیفیت، افزایش ماندگا

المللی تقویت صرفه باشند و جایگاه محصول را در بازارهای داخلی و بینبهعلاوه بر رعایت الزامات فنی و ایمنی غذایی، از نظر اقتصادی نیز مقرون

 . کنند

 انتظار: های مورد  خروجی

 نان  یو بازارپسند یماندگار شیافزا یمطلوب برا  یهایبندبسته یو طراح ی به  دانش فن یابیدست -

 فنی: الزامات علمی/

 ایمن بودن و عدم ایجاد اثر جانبی بر محصول  -

 ای و جلوگیری از کاهش خواص مغذی حفظ ارزش تغذیه -

 عطر، رنگ و بافت( های حسی )طعم، عدم تغییر منفی در ویژگی  -

 جلوگیری از انتقال بار میکروبی و افزایش ماندگاری  -

 بندی با نان عدم واکنش شیمیایی مواد بسته -

 پذیر و مورد تأیید سازمان غذا و دارو تجزیه استفاده از مواد زیست   -

 . ندارد    ملاحظات مالی پروژه:

 ماه  12حداکثر    ملاحظات زمانبندی اجرای پروژه:




