
  به نام خدا

  عاتی و تحقیقاتیطالهای منیازنامه پروژه

 
 

 

    . عنوان نیازمندی: 1

 کم نمک نان  

 31/04/1403 . تاریخ اعتبار تقاضا )دریافت پروپوزال(:2

 بردار: . نام معاونت/شرکت بهره3 سیده فاطمه علوی. نماینده مطلع: 4

شرکت نان آفرین افق   -هلدینگ صنایع غذایی  

 . شرح مسئله: 5

بهداشت   ی است. سازمان جهان  یفشار خون بالا و سکته مغز   ،یو عروق  یقلب  ی ها  یماریاز عوامل مهم ابتلا به ب  یک ی   ادی مصرف نمک ز

 ی اریاست. در بس  ییغذا  می نمک در رژ  یاز منابع اصل  یک ی گرم نمک مصرف کنند. نان    5که روزانه کمتر از    کندیم  ه یبه افراد بالغ توص

خطر ابتلا به   ش ی از حد نمک و افزا  شیتواند به مصرف ب  ی امر م  ن ی . اشودینمک پخته م   ی ادی با مقدار ز  یسنت  وراز کشورها، نان به ط 

 .مزمن منجر شود یها یماریب

به افراد در کاهش مصرف   تواند ینان م  نی . اشودیم  هیته  ی نمک نسبت به نان معمول  ینان است که با مقدار کمتر  یکم نمک نوع   نان

سالمندان،    ،یخونفشار  ،یوی،کلیابتی افراد د  یبرا  یانتخاب  یها  نهی گز  نیاز بهتر  یک ی نان کم نمک    .ها کمک کند آن  ینمک و حفظ سلامت

شان به خطر افتاده هم   ی که سلامت یمارانیب ی ها برا مارستانینان در ب  ن ی هستند. ا  یلاغر می است که در رژ یباردار و افراد ی خانم ها

 کنند. یم  هیخاص توص می و رژ طی در شرا  مارانینمک را به ب یشود و پزشکان استفاده از نان ب یعرضه م

کمتر   یبافت نان و و ماندگار  رییتغ  ،ی طعم توسط مصرف کننده به علت کم نمک   رش ی همچون عدم پذ ی هارابطه با چالش  نی در ا  البته

باشد و عدم استفاده از نمک در   ی نان م ریتخم هیمواد مهم در ته ی کی نمک   نکه ی با توجه به ا  .میمواجه هست ی معمول  ی نسبت به نان ها

  ر، یکم شده مقاومت و تحمل خم  ر،یعدم کنترل تخم   ر،یکم شدن کشش خم  ر،ی: شل شدن خمرینظ  ی مشکلات  جادی پخت نان باعث ا

 .شودیم یکروبیم ند ی شکننده شدن سطح نان ، عدم کنترل فرآ

که در   یقاتیتحق   یها  نهی زم  .پرداخت  یو نگهدار  یآماده ساز  طی شرا  ون،یفرمولاس  یساز  نهیبه به  ستی با یحل موارد مذکور م  یبرا 

  شی افزا  یهاروش   یبررس  -2بهبود طعم و مزه نان کم نمک،    یهاروش  یمطالعه    -1به آن پرداخت عبارتند از:   توانیرابطه م  نی ا

و نان    جاتی مانند نان کم نمک با سبوس بالا، نان کم نمک با سبز  شتریکم نمک با تنوع ب  ی هاتوسعه نان  -3ک،  منان کم ن  یماندگار

 - 2  م،یپتاس  دی مانند کلر  م ی کم سد  یها استفاده از نمک  -1بالقوه عبارتند از:    یشنهادیپ  ی مختلف و راه حل ها  ی هاکم نمک با طعم
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و   تریپخت نان در مدت زمان طولان  یهااستفاده از روش   -3  اهان،یها و گ  وهیبه نان مانند عصاره م  یعیطب  یهاافزودن طعم دهنده

 شتریب یحفظ رطوبت و ماندگار یمناسب نان کم نمک برا یبند  ستهب -4 تر،نییپا یدما

 . میباش یمتنوع محصول و تکمیل سبد محصولات خود جهت تولید صنعتی این نان پروژه به دنبال  نی در ا لذا

 های مورد انتظار در پایان پروژه: .خروجی7

بر روی خواص فیزیکیوشیمیایی و خصوصیات حسی محصول )رنگ،   اثر منفیبدون    کم نمک  یصنعت  یانواع نان ها  د یتولرسیدن به  

 طعم، بو و بافت(

 .دستاوردهای مورد انتظار حاصل ار بکارگیری نتایج طرح )تجاری/خدماتی(:8

، نان قابل استفاده ارتقای سطح سلامت مصرف کننده، ارتقای کیفیت محصولات تولیدی، ارائه سبد متنوع از محصولات نانوایی

 برای سالمند

 امکان تولید محصول با خط تولید کارخانه نان افق  .گلوگاه احتمالی اجرای پروژه: 9

 خارجی دارد  دارد؟ خارجی و داخلی. آیا محصول، فناوری یا خدمت مورد تقاضا، نمونه معادل )مشابه( 10

 الزامات فنی/مدیریتی مورد نظر در اجرای طرح: .11

 .انواع محصول باشد  داتیتول زانیمتناسب با م  نی روش نو  ایدستگاه    تیظرف •

 .ابدی محصول حفظ و ارتقا   یمنیو ا  تیفیک  تیاستفاده گردد که در نها  یروش •

 .کشور باشد  ی سازمان غذا و دارو  د ییمورد استفاده مورد تا  روش •

 .مصرف کنندگان باشد  رشیمحصول مورد پذ  یحس  یابیارز •

 نباشد  د یخطوط جد  ی به راه انداز  ازین •

 نداشته باشد  یادیز  نهیهز •

 ا ی   ینان ))مانند بد طعم  یحس   ی ها  ی ژگیو  یبر رو   یسوئ  ا ی  ی مورد استفاده اثر منف  ونیفرمولاس  ا ی  ند یفرآ  تیدر نها •

 سفت شدن بافت نان، بد رنگ شدن نان و ...(( نداشته باشد.  ایاز حد شل   شیب  ا ی  ندیعطر ناخوشا

 طعم نان به دلیل کم نمکی با ترکیبات دیگر بالانس شود. •

 افق   نی موجود در کارخانه نان آفر  دیمحصول با خط تول  دیامکان تول •

 تمام شده مناسب و بازار پسندانه.   متیق •

 خیررا داشته است؟   نیاز نی جهت حل ا  انجام پروژه های مشابه شرکت سابقه  ای . آ12

 ماه   6حداکثر   . ملاحظات زمانبندی و مالی طرح:13
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 . تخصص های پیشنهادی برای اجرای طرح: 14

   صنایع غذایی


