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 . عنوان نیازمندی:  1

 امکان تولید نان های قالبی با استفاده از خط تولید مکاترم 

 31/08/1403 . تاریخ اعتبار تقاضا )دریافت پروپوزال(:2

 بردار: . نام معاونت/شرکت بهره3 علی فاضلی. نماینده مطلع: 4

 شرکت نان آفرین افق   -هلدینگ صنایع غذایی

 مسئله: . شرح 5

  گاه ی مناستت م جا متیبالا و ق  یمصتتر م ماندرار یراحت لینان به دل نی انواع نان در جهان استتت. ا نی از پرطرفدارتر  یکی  ینان قالب

و تنوع رو برو استت. که   تیف یک  نهیدر زم  ییهادر حال حاضتر با اال  ینان قالب  نمی خانوارها دارد. با وجود ا  ییدر ستبد ذاا  یاژهی و

 -2. شتودیم اتیندارد و به سترعت ب  یطعم و مزه مطلوب یاز مردم معتقدند که نان قالب یطعم و مزه: برخ -1ها عبارتند از: اال   نی ا

 یقالب  یهااز نان ی: برخیمواد افزودن -3دارد.   یستتنت ینستتبت به نان ها یکمتر  بریستتبوو و ف یبه طور کل ی: نان قالبیمواد مغا 

در تنوع:  تی محدود -4مضتر باشتند.  یستممت یتوانند برا  یها و رنگ هستتند که مهام طعم دهندهمانند نگهدارنده یمواد افزودن یحاو

 یازهایبا توجه به ن  یقالب یهاخاص: نان  یازهاین  -5.  شوند یم  هیها از آرد رندم تهدر بازار محدود است و اکثر آن  یقالب یهاتنوع نان

تولید نان قالبی   مستالهم انیب نی . هد  از استتند یدر دستترو ن یبه اندازه کاف  یمی دار و نان رژخاص مانند نان بدون رلوتنم نان ستبوو

 یهانهیتوان به زم یرابطه م  نی مناستت  استتت. که در ا متیو ق  یبا تمرکز بر طعم و مزهم ماندرار یو تنوع نان قالب تیف یک   ی افزا و

بدون   ینان قالب  یماندرار   ی افزا  یهاروش یبررستت  -2 میبهبود طعم و مزه نان قالب یهاروش  یمطتالعته -1پرداخت:   ری ز  یقاتیتحق 

 میمی دار و رژبدون رلوتنم نان ستبوو  یقلب  یهانان د یتول -3بالام   بریبا ستبوو و ف یقالب  یهاتوستعه نان -3 میاستتفاده از مواد افزودن

بالا و تازه  تیف یبا ک یاستتفاده از آردها  -1ها عبارتند از: اال   نی حل ا یبالقوه برا  ی. راه حل هایبر ستممت یقالب  یهامطالعه اثر نان

به   یعیطب  یاستتفاده از نگهدارنده ها -3بهبود عطر و طعم نانم  یخاص برا یاستتفاده از مخمر و استتارترها -2 میپخت نان قالب یبرا

به منظور   انن ونیدر فرمولاست  یعیطب  یهااستتفاده از طعم دهنده  -4محصتولم   یو تازر  یعمر ماندرار   ی به منظور افزا  ییایمیشت  یجا

 مناس    یهایبسته بند  -5  یتنوع طعم

محصول و مکاترم تنها نان بارت و انواع نان بدون قال  تولید می شود. جهت تنوع  کارخانه نان افق با خط تولید  حال حاضر دردر  

تکمیل سبد محصولات لازم است محصولاتی مانند نان ااباتام نان کاپوم نان تست و ... تولید شود که متاسفانه با فرآیند و تجهیزات 

 فعلی کارخانه امکان تولید وجود ندارد.

و ایجاد تنوع و افزایش کیفیت در    بررسی امکان تولید انواع نان قالبی و اصلاح خط مذکور با کمترین هزینه   هدف از این مطالعه

 می باشد.   این مدل نان
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 های مورد انتظار در پایان پروژه: .خروجی7

 ی قالب یهامتنوع در نان یهاونیبه فرمولاس یابیدست  

 .دستاوردهای مورد انتظار حاصل ار بکارریری نتایج طرح )تجاری/خدماتی(:8

 تمام شده  متی کاهش ق  ،یبهره ور د، یراندمان تول  ش یافزا ، ارائه سبد متنوع از محصولات نانوایی

 .رلوراه احتمالی اجرای پروژه: 9

 تکنولوژی خط فعلی موجود و امکان تغییر خط تولید فعلی با هزینه بالا 

 دارد دارد؟ خارجی و داخلی. آیا محصولم فناوری یا خدمت مورد تقاضام نمونه معادل )مشابه( 10

 .الزامات فنی/مدیریتی مورد نظر در اجرای طرح:11

     ،  فرایند، استفاده از قطعات و تجهیزات داخل کشورایمن بودن   •

  ، توسط مصرف کننده    ی طعم  رشیپذ •

  ، نان طبق استانداردها    ت یفیحفظ بافت و ک •

 ، شده  فیتعر   یطبق استاندارد ها  یماندگار  تیقابل •

 ، راه اندازی خط جدید با کمترین هزینه •

نها منف  ونی فرمولاس  ای  ندیفرآ  تیدر  اثر  استفاده  رو   یسوئ  ا ی  یمورد  بد طعم  یحس  یها  یژگیو  یبر  ))مانند  عطر   ا ی  ینان 

 سفت شدن بافت نان، بد رنگ شدن نان و ...(( نداشته باشد.  ای از حد شل    ش یب  ای  ندیناخوشا

 خیررا داشته است؟    نیاز نی جهت حل ا  انجام پروژه های مشابه شرکت سابقه ای . آ12

 باشد   ماه می  12مدت زمان  . ممحظات زمانبندی و مالی طرح:13

 م صنایع ذاایی  مکانیک مهندو برق؛ مهندو  . تخصص های پیشنهادی برای اجرای طرح:14

 امضاء مدیرعامل شرکت 


