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 افتهیارتقا   یو عملکرد یتوسعه نان فراسودمند با خواص سلامت. عنوان نیازمندی: 1

 31/08/1403 . تاریخ اعتبار تقاضا )دریافت پروپوزال(:2

 بردار: . نام معاونت/شرکت بهره3 علی فاضلی. نماینده مطلع: 4

افق شرکت نان آفرین    -هلدینگ صنایع غذایی  

 . شرح مسئله: 5

  یی غذا   می در رژ  یو انرژ  دراتیکربوه  یبه عنوان منبع اصل  خی بشر است. نان در طول تار  یغذاها  نیترو مهم  نی تریمی از قد   ی کی نان  

 ی تقاضا برا   ، ییمواد غذا   تیف یو ک  ی در مورد سلامت  ها ینگران   ش ی افزا  ل یبه دل  ر،یاخ  ی هاحال، در سال  ن ی انسان نقش داشته است. با ا

اضافه    یعملکرد  باتیترک  ای   ینان است که به آن مواد مغذ   یاست. نان فراسودمند نوع   افتهی   شی افزا  شتریب  یی ذابا ارزش غ   یهانان

فوا تا  است  افزا  یسلامت  د ی شده  را  ا  شی آن  مغذ  نی دهد.  و  توانند یم  یعملکرد  باتیترک  ای   یمواد  معدن   ها،ن یتامی شامل    ،یمواد 

شده    نکپسولهی کروا یم  یعملکرد  باتیو ترک  یاستفاده از مواد مغذ   باشند.  3چرب امگا    یدهایو اس  هاک یوتیپروب   بر،یف  ها،دانیاکسیآنت

مذکور   یای با تمام مزا های تولید نان فراسودمند باشد.  تواند از روشمیمختلف    یاز آردها  یبیاستفاده ترکونان،    تیف یحفظ ک  یبرا

 ی ها یژگ یبر و  بخشیسلامت  ی هایافزودن  ریها عبارتند از:  تاثچالش  نی که ا   باشدیهمراه م   یها و مشکلاتمحصول با چالش  ن ی ا  د یتول

  نان فراسودمند.  دی کنندگان در رابطه با فوامصرف یکاف ی هایتمام شده محصول، عدم آگاه  متینان، ق یو بافت یرئولوژ

باشد  در کارخانه نان آفرین افق این سازمان می  ستاده ی پخت ا  یمکاترم فرانسه و فرها  کیتمام اتومات  د یوجود خط تول  چالش دیگر  

که   یبه صورت میباش ی نان مانواع و توسعه سبد محصولات  یپروژه به دنبال امکانسنج نی در اکه قابلیت کاربری گسترده ای ندارد. 

فراسودمند و    ینان ها  ،یمی رژ  ی)نان ها  ونیدر فرمولاس  رییتغ  یو با اندک  د ی ننما  جادی ا   د ی خطوط جد   یبابت راه انداز  یادی ز  نهی هز 

 .نمود د یبتوان آن ها را تول یجار د یو ...( در خط تول ، کیوت یپروب

 های مورد انتظار در پایان پروژه: .خروجی7

بر روی خواص فیزیکیوشیمیایی  ات زیاد و غیرقابل قبول  فراسودمند بدون تغییر  یصنعت  یانواع نان ها   د یتول  دانش فنی و  رسیدن به

، قیمت افق  نی موجود در کارخانه نان آفر   د یبا خط تولو خصوصیات حسی محصول )رنگ، طعم، بو و بافت(، امکان تولید محصول  

 تمام شده مناسب و بازار پسندانه.

 بکارگیری نتایج طرح )تجاری/خدماتی(:.دستاوردهای مورد انتظار حاصل ار 8
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 ارتقای سطح سلامت مصرف کننده، ارتقای کیفیت محصولات تولیدی

 .گلوگاه احتمالی اجرای پروژه: 9

  امکان تولید محصول با خط تولید کارخانه نان افقعدم فرایندی: 

 محصولی:

 ون یموثر فراسودمند در فرمولاس باتینامطلوب ترک  یهابه واسطه واکنش  یبد طعم  جادیا ▪

 موثر،  باتیترک  ینامطلوب بافت  راتیتاث ▪

 بلی دارد؟ خارجی و داخلی. آیا محصول، فناوری یا خدمت مورد تقاضا، نمونه معادل )مشابه( 10

 الزامات فنی/مدیریتی مورد نظر در اجرای طرح: .11

 .انواع محصول باشد  داتیتول زانیمتناسب با م  نی روش نو  ایدستگاه    تیظرف ▪

 .ابدی محصول حفظ و ارتقا   یمنیو ا  تیفیک  تیاستفاده گردد که در نها  یروش ▪

 .کشور باشد  ی سازمان غذا و دارو  د ییمورد استفاده مورد تا  روش ▪

 ت یفیحفظ بافت و ک  و توسط مصرف کننده    یطعم  رشیپذ   :مصرف کنندگان باشد  رشیمحصول مورد پذ   ی حس  یابیارز ▪

 نان طبق استانداردها 

 نباشد   دیخطوط جد  یبه راه انداز  ازینبهتر است   ▪

 نداشته باشد  یادیز  نهیهز ▪

شل یا بیش از حد  )بد طعمی یا عطر ناخوشایند یا    منفی  ری تحت تاث  د ینبا  یی محصول نها  یحس  ی ها  ی ژگیودر نهایت   ▪

  . ردیقرار گسفت شدن بافت نان، بد رنگ شدن نان و ...(  

 شده   فیتعر   یطبق استاندارد ها  یماندگار  تیقابل ▪

 را داشته است؟   نیاز نی جهت حل ا انجام پروژه های مشابه شرکت سابقه  ای . آ12

 خیر

 . ملاحظات زمانبندی و مالی طرح:13

 ماه  6حداکثر  

 پیشنهادی برای اجرای طرح: . تخصص های 14

   صنایع غذایی


