
  به نام خدا

  عاتی و تحقیقاتیطالهای منیازنامه پروژه

 

 

    . عنوان نیازمندی: 1

 با در نظر گرفتن سلامت آن   ماندگاری نان  ش یافزاروش های  

 31/08/1403   . تاریخ اعتبار تقاضا )دریافت پروپوزال(:2

 . نماینده مطلع: 4

 سیده فاطمه علوی 

 بردار: . نام معاونت/شرکت بهره3

 افق   ن یآفرشرکت نان    -ییغذا  عیصنا  نگیهلد

 . شرح مسئله: 5

 ینا مطلوب  راتییتغ  نی شود .  ا  ینان م  یاتیمختلف  باعث ب  یکی ز یو ف  ییایم یش  یآن واکنش ها  ینان و نگهدار  د یتول  ند ی در فرآ

  شی نام دارد که منجر به سفت شدن مغز نان، سخت شدن پوسته، کاهش عطر و طعم، افزا   یاتیافتد ب  یکه با گذشت زمان اتفاق م

  .است ری اجتناب ناپذ  یعاد   طی شده که در شرا ولکدر شدن پوسته و کاهش نشاسته محل

 یپخت نان، نگهدار  تیف یشامل: بهبود ک  یاتیانداختن ب  قیبه تعو  یژل نشاسته است. راه ها  راتییعمدتا مربوط به تغ یاتیب  دهی پد 

باعث    دهی پد   نی در کشور است ا  ییمحصول غذا  نی که نان پرمصرف تر  یی. از آنجاره یو غ  هایاستفاده از افزودن  ن،یمع  ینان در دما

 .گردد  یکشور م  ی کننده و هم برا رفمص  یهم برا یاقتصاد یضررها

کند.    یدار هستند و در مغز نان شروع به رشد م  شهی نان ر  یباشد، کپک ها  یدر کارخانه نان، کپک نان م  گری معضل د  نیهمچن

 .باشد  یمضر م ز ین دام یکپک زده برا  ی که مصرف نان ها یباشند به گونه ا یخطرناک و سرطان زا م اریکپک ها بس نی ا

  ی م    ییمحصول نها  تیف یک  یفوق و حفظ و ارتقا  ی جهت برطرف کردن چالش ها  ی د ی جد  یپروژه به دنبال روش ها  نی در ا   لذا

 . میباش

 های بر پایه مواد طبیعی و از افزودنی  حتی الامکان استفاده از نگهدارنده ها کمتر باشد -1در این پروژه به دنبال این امر هستیم که  

  و فعال طراحی بسته بندی جدید  -3  شود. بهینه سازیاصلاح و موجود پخت و تولید نان از سوی دیگر فرآیند  -2استفاده شود 

 به گونه ای که این بسته بندی جدید نقش زیادی در افزایش ماندگاری نان ایفا کند.در اولویت باشد 

  حداکثر  یماندگار  یدارا  بیباشد که به ترت  یکارخانه، نان باگت و نان تست م  نی ا  ید یذکر است درحال حاضر نان تول  انی شا 

 روز افزایش یابد. 10تا  7مدت ماندگاری به که میخواهیم  روزه هستند  3

 های مورد انتظار در پایان پروژه: .خروجی7

 و عدم بیاتی نان در مدت ماندگاری تعیین شده  گاری بالاترد با مدت زمان مان و با کیفیت نان سالم

 .دستاوردهای مورد انتظار حاصل ار بکارگیری نتایج طرح )تجاری/خدماتی(:8

 ، حفظ کیفیت نان، رضایت مشتری افزایش فروش، کاهش ضایعات، افزایش راندمان تولید
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 .گلوگاه احتمالی اجرای پروژه: 9

 عدم اصلاح فرایند با توجه به خط موجود

 دارد؟  خارجی و داخلی. آیا محصول، فناوری یا خدمت مورد تقاضا، نمونه معادل )مشابه( 10

 خارجی داردداخلی و  

 الزامات فنی/مدیریتی مورد نظر در اجرای طرح: .11

 .ابدی محصول حفظ و ارتقا   یمنیو ا  تیفیک  تیاستفاده گردد که در نها  یروش •

 .دیننما  لیبه صنعت تحم  ینیسنگ  نهیهز  روش •

 .کشور باشد  ی سازمان غذا و دارو  د ییمورد استفاده مورد تا  روش •

 .اضافه شود(  ی فعل  ی روز به مدت ماندگار 6محصول قابل توجه باشد )حداقل    ی سلامت و ماندگار  مدت •

 .سازمان غذا و دارو باشد  هیدییتا  ستیو در ل  منی ا دیمورد استفاده با  نگهدارنده •

موجود    یشود و نسبت به دستگاه ها  یو راه انداز  دی تول  یداخل  یبهتر است قطعات و دستگاه مورد نظر با دانش فن •

 داشته باشد   ی برتر

 .استفاده نشود  ی مصنوع  یاز بهبود دهنده ها •

 .ابدی ش یافزا  ی مدت ماندگار یدر بسته بند  یراتییاست با تغ  بهتر •

 .ماه(  10نباشد )حداکثر    ی انجام پروژه طولان  زمان •

 ی بد طعممانند  ) )  حسی نان  یها  یژگی و  یبر رو    یسوئمنفی یا  مورد استفاده اثر    ونیفرمولاس  ای  ندیفرآدر نهایت   •

 نداشته باشد.(  سفت شدن بافت نان، بد رنگ شدن نان و ...(  ایاز حد شل   شیب  ا ی  ندیعطر ناخوشا  ای

 خیررا داشته است؟   نیاز نی جهت حل ا  انجام پروژه های مشابه شرکت سابقه  ای . آ12

 ماه   6 . ملاحظات زمانبندی و مالی طرح:13

   صنایع غذایی . تخصص های پیشنهادی برای اجرای طرح:14

 امضاء مدیرعامل شرکت 


