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شرکت نان آفرین افق   -هلدینگ صنایع غذایی  

 . شرح مسئله: 5

  ی مصرف نان جو در جامعه به اندازه کاف ن،یدارد. با وجود ا یمتعدد یسلامت دیبا نان گندم، فوا سهیشود و در مقا یم هینان جو از آرد جو ته

 .کندیدهد و به سلامت قلب کمک میبد را کاهش م محلول بالا، سطح کلسترول بریف  لینان جو به دل رواج ندارد.

بالا،    بریف  لیدهد. نان جو به دل  ی را کاهش م  2نوع    ابتیکند و خطر ابتلا به دیسطح قند خون کمک م  میموجود در نان جو به تنظ  بریف

کند و  یموجود در نان جو به هضم غذا کمک م  بریف  .کند  یدهد و به کاهش وزن و حفظ تناسب اندام کمک میم  شیرا افزا  یری احساس س

 .کندیبدن کمک م یمنیا ستمیس تیاست که به تقوها دان یاکس ینان جو سرشار از آنتهمچنین کند. یم یر یشگیپ  بوستیاز 

   به محصولات نان جو است. دنیآن و تنوع بخش یسلامت  د یفوا جیمصرف نان جو با ترو شیمساله، افزا انیب نیهدف از ا

به   یدسترس شیافزا ،نان جو متیکاهش ق یبرا ییهاراه افتن، یمردم به مصرف نان جو ل یعوامل موثر بر تما ی: بررسیقاتیتحق یهانه یزم

  یاز نان جو در غذاها استفاده، مختلف یها و عطرهانان جو با طعم دیتوسعه محصولات جد، مصرف نان جو جیو ترو آموزش، نان جو

 ، نان جو یبرا یدولت ارانهیبالقوه:  یهاحلراه. مختلف

  ،مناسب  متیبالا و ق  تیفینان جو با ک  دیتول  یها براییبا نانوا  یهمکار،  نان جو  دیاز فوا  یآگاه  شیافزا  یبرا  غاتیتبل  ،در مدارس  هیتغذ  آموزش

ها  توسعه نان جو با طعم،  خود  یها به استفاده از نان جو در منوها و کافهرستوران   قیتشو،  مربوط به نان جو یدادهای ها و روجشنواره  یبرگزار

 یدر جهت ارتقا  یتوان به گام مهمیمساله م   ن یبا حل ا.  رینان جو با پن  جات،یمختلف مانند نان جو با کشمش، نان جو با سبز  ی و عطرها

 برداشت  داریبه توسعه پا ی ابیدست سلامت جامعه و 

کمبود گندم خارجی و تولید آرد نامطلوب با خواص ضعیف رئولوژیکی پایین سبب شده است کارخانه ها سعی در بهبود کیفیت از سوی دیگر   

استفاده از بهبود دهندها می باشد و به دلیل   آرد تولیدی جهت تامین نیاز بازار نمایند. یکی از روش های اصلاح آرد برای تولید نان فانتزی

گرایش مصرف کننده به سمت مصرف کالای ارگانیک بهتر است از مواد طبیعی برای بهبود خواص رئولوژیکی آرد استفاده گردد. بدین رو یکی  

از آن یاد می شود به خاطر وجود مزایای  از مهمترین جایگزین ها آرد کینوا می باشد. کینوا که معمولا به عنوان یک ماده غذایی فوق العاده  
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از بسیار در میان افراد محبوب شده است . کینوا سرشار از پروتئین ، فیبر و ویتامین ها و مواد معدنی مختلف است . این ماده همچنین عاری  

  اده گلوتن است و برای افرادی که از رژیم غذایی فاقد گلوتن استفاده می کنند بیشتر توصیه می شود. کینوا اغلب به عنوان جایگزین برنج استف

آمینو اسید ضروری وجود دارد که شامل هیستیدین ،    ٩می شود و به عنوان یک دانه محسوب می گردد. بر اساس موسسه ملی سلامت  

لیزین ایزولوسین ، لوسین ، لیزین ، متیونین ، فنیل آلانین ، ترئونین ، تریپتوفان و والین است . بر خلاف سایر غلات ، کینوا منبع خوبی از  

پروتئین کینوا غنی از  . درصد پروتئین بیشتری نسبت به غلات تصفیه شده هستند 2٥و سایر غلات سبوس دار همچنین حاوی  است . کینوا

ید اسیدهای آمینه لیزین ، متیونین و ترئونین است که این اسیدهای آمینه ، در بسیاری از غالت از جمله گندم به عنوان مهمترین غله در تول

نیزیم است و غنی  محصولات نانوایی ، محدود کننده هستند همچنین کینوا منبعی سرشار از فیبر، مواد معدنی نظیر کلسیم ، آهن ، روی و م

امروزه مصرف کنندگان مواد غذایی اهمیت بیشتری به کیفیت و سلامت مواد غذایی می    . و ترکیبات ضد اکسایشی می باشد  Eاز ویتامین  

یق دهند بنابراین تقاضای زیادی برای تولید محصولات غذایی سالم و کم کالری وجود دارد. بنابراین با بهبود ارزش غذایی نان باگت از طر

 جایگزینی بخشی از آرد گندم با سایر منابع گیاهی با ارزش تغذیه ای بالا نظیر آرد کینوآ می توان محصولی سالم تر به بازار عرضه نمود.

   ه ، ارتقای سلامت جامعتکمیل سبد محصولات  ،تنوع محصول  جهت    ترکیبی از ارد جو و کینوا و گندمتولید صنعتی  پروژه به دنبال    نیدر ا  لذا

 . میباش یم

 های مورد انتظار در پایان پروژه: .خروجی7

 کینوا و جو   ترکیبی  نان  دیتول

 .دستاوردهای مورد انتظار حاصل ار بکارگیری نتایج طرح )تجاری/خدماتی(:8

 ارتقای سطح سلامت مصرف کننده، ارتقای کیفیت محصولات تولیدی، ارائه سبد متنوع از محصولات نانوایی

 امکان تولید محصول با خط تولید کارخانه نان افق .گلوگاه احتمالی اجرای پروژه: 9

 خارجی دارد  دارد؟ خارجی و داخلی. آیا محصول، فناوری یا خدمت مورد تقاضا، نمونه معادل )مشابه( 10

 الزامات فنی/مدیریتی مورد نظر در اجرای طرح: .11

 .انواع محصول باشد  داتیتول زانیمتناسب با م  نی روش نو  ایدستگاه    تیظرف •

 .ابدی محصول حفظ و ارتقا   یمنیو ا  تیفیک  تیاستفاده گردد که در نها  یروش •

 .کشور باشد  ی سازمان غذا و دارو  د ییمورد استفاده مورد تا  روش •

 .مصرف کنندگان باشد  رشیمحصول مورد پذ  یحس  یابیارز •

 نباشد  د یخطوط جد  ی به راه انداز  ازین •
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 نداشته باشد  یادیز  نهیهز •

 ا ی   ینان ))مانند بد طعم  یحس   ی ها  ی ژگیو  یبر رو   یسوئ  ا ی  ی مورد استفاده اثر منف  ونیفرمولاس  ا ی  ند یفرآ  تیدر نها •

 سفت شدن بافت نان، بد رنگ شدن نان و ...(( نداشته باشد.  ایاز حد شل   شیب  ا ی  ندیعطر ناخوشا

 افق   نی موجود در کارخانه نان آفر  دیمحصول با خط تول  دیامکان تول •

 تمام شده مناسب    متیق   •

 بازار پسندانه.    •

 خیررا داشته است؟   نیاز نی جهت حل ا  انجام پروژه های مشابه شرکت سابقه  ای . آ12

 ماه   6حداکثر   زمانبندی و مالی طرح:. ملاحظات 13

 . تخصص های پیشنهادی برای اجرای طرح: 14

   صنایع غذایی


