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  عنوان نیازمندی: .1

 نواینان ک د یتول

  . تاریخ اعتبار تقاضا )دریافت پروپوزال(:2

 بردار: . نام معاونت/شرکت بهره3 علی فاضلی . نماینده مطلع: 4

  . شرح مسئله:5

  نوا یشود. نان کیشناخته م  "ابرقدرت  یغذا"خواص منحصر به فرد خود، به عنوان    لیبالا است که به دل  ییبا ارزش غذا  یاه شبه غل نوا،یک

  ی در جامعه به اندازه کاف  نوایمصرف نان ک  ن،یدارد. با وجود ا  یمتعدد  ی سلامت  د یبا نان گندم، فوا  سهیشود و در مقایم  هیته  نوایاز آرد ک

 یضرور  نهیآم  یدهایتمام اس  یاست که حاو  یخوراک  اهانیاز معدود گ  ی کی  نوای: نان کنی: سرشار از پروتئنواینان ک  ی سلامت  د یفوا  رواج ندارد.

است   بریسرشار از ف  نوایبالا: نان ک  بری ف  .کندیم  ل یو وگان تبد  اهخواریافراد گ   یآل برا  دهیا  ینیرا به منبع پروتئ  نوایامر نان ک  نیبدن است. ا

ها    ن یتامیاز و  یمنبع غن  نوای: نان کیها و مواد معدن  نیتامیکند. سرشار از و  ی قند خون و کاهش کلسترول کمک م  میکه به هضم غذا، تنظ

عدم    ا ی  اک یسل  یماریافراد مبتلا به ب  یبرا  نوایگلوتن: نان ک  بدون  .است B گروه  یها  نیتامیفسفر و و  م، یزیمانند آهن، من  ی و مواد معدن

  شیکه قند خون را به سرعت افزا   یمعن نیدارد، به ا  ینییپا   یسمیشاخص گل  نوای: نان کنییپا   یسمیشاخص گل  تحمل گلوتن مناسب است.

 .مناسب است ابتی افراد مبتلا به د یدهد و براینم

این   . دراست  نوایبه محصولات نان ک دنیآن و تنوع بخش  یسلامت  دیفوا  جیبا ترو  نواینان ک  دیمصرف و تول  شیمساله، افزا  انیب  نیهدف از ا

 میباشیم  %20 پروژه به دنبال تولید نان کینوا با حداقل پروتئین

  

 درصد پروتئین 20تولید نان کینوا حاوی   های مورد انتظار در پایان پروژه:.خروجی7

  )تجاری/خدماتی(:.دستاوردهای مورد انتظار حاصل ار بکارگیری نتایج طرح 8

 ارتقا سطح سلامت مصرف کنندگان و جامعه 

 

 .گلوگاه احتمالی اجرای پروژه: 9

های معمولی، عمر ماندگاری ، طعم و مزه متفاوت با نانهای خاص مربوط به تشکیل شبکه گلوتنیمشکلات بافتی به علت نداشتن ویژگی

   .ارزیابی حسی نامناسب، خواص   تر به واسطه تغییرات گسترده بافتیپایین

 خارجی دارد  دارد؟ خارجی و داخلی. آیا محصول، فناوری یا خدمت مورد تقاضا، نمونه معادل )مشابه( 10

   الزامات فنی/مدیریتی مورد نظر در اجرای طرح: .11

 توسط مصرف کننده   یطعم رشیپذ •

 نان طبق استانداردها  تیفیحفظ بافت و ک •
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 شده  فیتعر یها طبق استاندارد یماندگار  تیقابل •

 عطر و طعم مناسب  •

 هزینه تمام شده بالا نباشد  •

 باشد   %20پروتئین نان حداقل  •

  ای  ندیعطر ناخوشا ا ی  ینان ))مانند بد طعم یحس ی ها  یژگیو یبر رو  یسوئ ا ی یمورد استفاده اثر منف ونیفرمولاس ا ی ندیفرآ  تیدر نها

 سفت شدن بافت نان، بد رنگ شدن نان و ...(( نداشته باشد.  ای از حد شل  شیب

 بلهرا داشته است؟  نیاز نی جهت حل ا  انجام پروژه های مشابه شرکت سابقه  ای . آ12

 ماه  6 :. ملاحظات زمانبندی و مالی طرح13

 مهندسی صنایع غذایی     پیشنهادی برای اجرای طرح:. تخصص های 14

 امضاء مدیرعامل شرکت 


