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    . عنوان نیازمندی: 1

 پروتئینه نان  

 31/04/1403 . تاریخ اعتبار تقاضا )دریافت پروپوزال(:2

 بردار: . نام معاونت/شرکت بهره3 سیده فاطمه علوی. نماینده مطلع: 4

شرکت نان آفرین افق   -هلدینگ صنایع غذایی  

 . شرح مسئله: 5

مصرف نان    ن،ی دارد. با وجود ا   یمتعدد  یسلامت  دی با نان گندم، فوا  سهی و در مقا   شودیم  هیته  نیبا پروتئ   شدهیاز آرد غن  نهینان پروتئ 

بالا، احساس    نیپروتئ   لیبه دل  نهی : نان پروتئیریس  شی : افزانهی نان پروتئ  یسلامت  د ی رواج  ندارد. فوا  یدر جامعه به اندازه کاف  نهی پروتئ

 .کند یو به کاهش وزن و حفظ تناسب اندام کمک م دهد یم شی افزا را یریس

موجود در  نی: پروتئ یمنی ا ستمیس تی است. تقو یعضلات ضرور میساخت و ترم یبرا نهیموجود در نان پروتئ  نیعضلات: پروتئ  تی تقو

  ابتی کند و خطر ابتلا به د  ی قند خون کمک م  میبه تنظ   نی. کاهش قند خون: پروتئکند یبدن کمک م   یمنی ا ستمیس  تی به تقو  نهینان پروتئ 

 است.  یها ضرورها و دندانسلامت استخوان یبرا نی. سلامت استخوان: پروتئدهد یرا کاهش م  2نوع 

نان پروتئین نانی است که دارای مقدار بالایی پروتئین است. این نان به کمک افرادی می آید که از رژیم غذایی با کربوهیدارت کم  

پروتینه به دلیل دارا بودن پروتئین های گیاهی از ارزش غذایی بالایی برخودار بوده است. این نان می تواند گزینه  پیروی می کنند. نان  

مناسبی برای مصرف کودکان در سن رشد و همچنین افراد ورزشکار باشد. نان پروتئین، غنی از پروتئین گیاهی است که برای افراد گیاه  

 خوار بسیار مناسب است. 

هدف    . میباش  یم  ، ارتقای سلامت جامع  تکمیل سبد محصولات  ،تنوع محصول  جهت  تولید صنعتی این نان  پروژه به دنبال    نی در ا  لذا

. این است  نهی به محصولات نان پروتئ  دنیآن و تنوع بخش  یسلامت  د ی فوا  ج ی با ترو  نهی نان پروتئ  د یمصرف و تول  شی مساله، افزا  انیب  نی از ا

 . درصد پروتئین باشد  20حداقل نان بایستی حاوی 

 های مورد انتظار در پایان پروژه: .خروجی7

  پروتئینه یصنعت یانواع نان ها  د یتولفرمولاسیون و دانش فنی رسیدن به 

 .دستاوردهای مورد انتظار حاصل ار بکارگیری نتایج طرح )تجاری/خدماتی(:8

 محصولات تولیدی، ارائه سبد متنوع از محصولات نانواییارتقای سطح سلامت مصرف کننده، ارتقای کیفیت  
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 امکان تولید محصول با خط تولید کارخانه نان افق .گلوگاه احتمالی اجرای پروژه: 9

 بلی دارد؟ خارجی و داخلی. آیا محصول، فناوری یا خدمت مورد تقاضا، نمونه معادل )مشابه( 10

 اجرای طرح:الزامات فنی/مدیریتی مورد نظر در  .11

 .انواع محصول باشد  داتیتول زانیمتناسب با م  نی روش نو  ایدستگاه    تیظرف •

 .ابدی محصول حفظ و ارتقا   یمنیو ا  تیفیک  تیاستفاده گردد که در نها  یروش •

 .کشور باشد  ی سازمان غذا و دارو  د ییمورد استفاده مورد تا  روش •

 .مصرف کنندگان باشد  رشیمحصول مورد پذ  یحس  یابیارز •

 نداشته باشد  یادیز  نهیهز •

 توسط مصرف کننده    ی طعم  رشیپذ •

 نان طبق استانداردها    ت یفیحفظ بافت و ک •

 شده   فیتعر   یطبق استاندارد ها  یماندگار  تیقابل •

 باشد.  ن یپروتئ یحاو  %20اقل  حد •

 . بدن باشد  یضرور  های  نهیآم   یدهایاس یحاو •

  ندیعطر ناخوشا  ا ی  ی نان ))مانند بد طعم  یحس  ی ها   یژگیو   یبر رو    یسوئ  ای   یمورد استفاده اثر منف  ونیفرمولاس  ا ی  ند یفرآ  تیدر نها

 سفت شدن بافت نان، بد رنگ شدن نان و ...(( نداشته باشد.   ا یاز حد شل    ش یب  ای

 خیررا داشته است؟   نیاز نی جهت حل ا  انجام پروژه های مشابه شرکت سابقه  ای . آ12

 ماه  8حداکثر   . ملاحظات زمانبندی و مالی طرح:13

 . تخصص های پیشنهادی برای اجرای طرح: 14

   صنایع غذایی


